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Réunion Régionale Nouvelle-Aquitaine 
PROGRAMME « Mardi  21 mars»
8h30 - 9h00 - Accueil des Participants. 

9h00 - 9h20 – Ouverture par l'association AGORES.

Son Actualité et son Forum national (Mai 2023 – AUCH le Goût).

· par Patrice POIRIER et Didier THEVENET, Administrateurs AGORES.
9h20 – 9h40 – La synergie AGORES-ECOCERT-UN PLUS BIO 

au service d’une autre qualité alimentaire

· Présentation des outils et leviers à disposition des cuisines et des collectivités par Lise Pujos, responsable Ecocert du label « En Cuisine ».
9h40 – 9h50 - Sobriété énergétique et recherche d’économies 
· Présentation des résultats du Groupe technique AGORES par Patrice Torres, référent du GT sobriété AGORES

9h50h – 10h50 Alimentation : les recettes gagnantes pour le climat » 
Agir par et pour l’alimentation en vue d’avoir un effet positif sur le climat, de nombreuses collectivités conduisent des actions majeures. Illustration par l’exemple de 3 d’entre elles.
Animation : Stéphane VEYRAT Directeur d’Un plus bio
Table ronde avec :
· Nathalie AGUESSE chargée de mission développement durable à la ville de Bayonne : les effets positifs d’une exigence municipale d’aller vers plus de bio et de local
· Anne Line PLANTEFEVE cheffe de projet Manger bio et local au Département des Pyrénées-Atlantiques : les bonnes nouvelles du programme départemental
· Sophie SAUVOUREL (directrice de la cuisine d’Angers) : l’enjeu d’une cuisine sans plastique 

10h50 – 11h00 - Pause     
11h00 – 12h00 - les bonnes nouvelles en dépit des crises 
· Eclairage sur la situation des collectivités par rapport à l’inflation avec les chiffres de l’observatoire national de la restauration collective bio et durable à l’appui par Stéphane Veyrat, Un plus Bio
· La construction d’une nouvelle cuisine centrale de 1000 repas/jour en dépit de la crise par Christian Lombart, adjoint au Maire de Monein
· Jouer la coopération pour nourrir avec ambition ses convives par Didier Thévenet, directeur de la cuisine centrale de Lons le Saunier

12h00 – 12h30 - échange entre nous « les astuces de chaque participant pour répondre aux enjeux de la restauration collective de demain ? »

12h30 : Visite et prise de repas sur le salon avec les fournisseurs
                                                                A

Monsieur le Maire,

Monsieur de Directeur de la Restauration,

Monsieur le Directeur des Affaires Scolaires

OBJET :

Réunion Régionale de la Restauration collective publique

Biarritz le 1/02/2023
Madame, Monsieur le Maire, Cher(ère) Collègue,

La restauration collective territoriale est devenue, au cours de ces dix dernières années, un thème de réflexion incontournable pour les élus et leurs techniciens en charge de la restauration.

La restauration collective territoriale au caractère « intergénérationnel » de plus en plus affirmé, confronte sans cesse les problématiques citoyennes, économiques, éducatives, d’intégration sociale et de solidarité, de santé publique pour répondre aux enjeux de service public d’aujourd’hui.

Plus que jamais les Responsables de Restauration collective, élus comme directeurs, doivent être en mesure de répondre à ces nouveaux défis de qualité, de transparence et de communication. 

Toutes ces informations, connaissances doivent s’acquérir au quotidien par des investigations auprès des fournisseurs, des différentes filières mais également lors de rencontres professionnelles comme celles qu’AGORES organise chaque année au plus près de ses adhérents et des responsables de la restauration dans les collectivités territoriales.

Aujourd’hui, de la plus petite cuisine de village à la plus grande cuisine centrale, il est utile et nécessaire de confronter nos réflexions, nos idées, nos réalisations et expériences pour faire évoluer notre activité.

AGORES, en partenariat avec le salon professionnel de l’hôtellerie, restauration, et métiers de l’alimentation (HORESTA) ont le plaisir de vous convier ainsi que les personnes concernées dans votre collectivité, à la réunion de votre région qui sera l’occasion d’aborder les thématiques nationales sur la restauration collective.

Le mardi 21 mars 2023 à partir de 09h00

Au hall D’IRATY de BIARRITZ.

Vous pourrez ensuite vous restaurer en visitant le salon. Plusieurs fournisseurs vous proposeront leurs produits à déguster

Nous sommes persuadés que l’organisation de cette journée dans votre région ne peut pas vous laisser indifférent.

Comptant sur votre présence, celle de votre collaborateur et du responsable de la restauration, nous vous prions de croire, Madame, Monsieur le Maire, Cher(ère) Collègue, en l’expression de nos sentiments les meilleurs.

Christophe HEBERT

Président AGORES




