

PROGRAMME du 23ème FORUM de la 

Restauration Municipale et Territoriale

Organisé par la Ville de NIORT, Le Conseil Général des DEUX-SEVRES et l’ANDRM

DES PRATIQUES DE DEVELOPPEMENT DURABLE 

AU SERVICE DE LA RESTAURATION MUNICIPALE ET TERRITORIALE

Mardi 02 juin 2009

12h00_13h30 « Accueil des Congressistes » par les Administrateurs de l’ANDRM dans les Lieux d’Echanges et de Convivialité « La Cabane des Huttiers » & « Le Marais Mouillé »

13h00 – 19h00 

VISITE DES STANDS SANS INTERRUPTION, 

DEMONTRATIONS ET NOUVEAUX PRODUITS 

CONSULTER L’ADDITIF AU PROGRAMME

Journée présidée par Monsieur Michel CHAULIAC Coordinateur du PNNS

« LA RESTAURATION : UNE MISSION DE SANTE PUBLIQUE ! »

13h30 « RAPPEL DES OBJECTIFS DU PNNS ET DU ROLE DES CHARTES D’ENGAGEMENT NUTRITIONNEL » Par Monsieur Michel CHAULIAC Coordinateur du PNNS 

« PRESENTATION DU PROJET DE CHARTE D’ENGAGEMENT NUTRITIONNEL DE L’ANDRM »

14h00 « SYNTHESE DU BAROMETRE DES PERCEPTIONS ALIMENTAIRES DES FRANÇAIS EN 2008, LIEN ENTRE L’AGE ET LE COMPORTEMENT ALIMENTAIRE » par Madame Pascale HEBEL Directrice du CREDOC  

14h30 « LE POIDS DE LA PUBLICITE AUDIOVISUELLE SUR LA CONSOMMATION » par un représentant d’UFC QUE CHOISIR

15h00 « VERS UNE FUTURE LOI PORTANT SUR LE CONTROLE DES MENUS EN RESTAURATION COLLECTIVE, OBJECTIFS, ENJEUX ET MOYENS MIS EN ŒUVRE » par Madame Landy RAZANAMAHEFA, DGS et Monsieur Nicolas CANIVET, DGAL 

DEBAT AVEC LA SALLE 

15h30 

« INAUGURATION DU SALON » 

Madame Geneviève GAILLARD Député-Maire de NIORT, Monsieur Eric GAUTIER, Président du Conseil Général des Deux Sèvres, Monsieur Daniel Rouvreau Président de la chambre d’Agriculture des Deux-Sèvres, en présence de Madame RIZZI Conseillère générale, Monsieur Joel MISBERT Directeur de l’Enseignement, de Madame Delphine RENAUD-PAGE, Adjointe à l’Enseignement, de Monsieur Franck Michel Adjoint à la cohérence écologique ,de Madame Sylvie BRUN Directrice adjointe à l’Enseignement et de Monsieur Christophe HEBERT, Président de l’ANDRM.

15h30 « L’HACCP NUTRITIONELLE » INNOVATION ET NUTRITION par Madame Lucile ROYER – Chargée de Projet Nutrition au CRITT Agro-alimentaire Poitou-Charentes 

16h00 « METTRE EN PLACE UNE DEMARCHE DE DEVELOPPEMENT DURABLE, D’APPROVISIONNEMENT PAR LES CIRCUITS COURTS ET D’INTEGRATION DE PRODUITS BIOLOGIQUES A L’ECHELLE D’UN DEPARTEMENT » Par Madame Marie-José STANKIEVITCH Conseil Général de la Charente-Maritime. 

16h30 « APPROVISIONNEMENTS MONDIAUX ET PECHE DURABLE » par Monsieur Philippe VALETTE Directeur de NAUSSICA

15h30 – 17h00 

VISITE DES STANDS SANS INTERRUPTION, 

DEMONTRATIONS ET NOUVEAUX PRODUITS 

CONSULTER L’ADDITIF AU PROGRAMME

17h00 VISITES GUIDEES au choix sur inscription préalable des congressistes 

· Visite de champs dédiés à la culture d’angélique et fabrique de produits dérivés à base d’angélique

· Visite du centre ville de NIORT

· Visite d’une fromagerie de chèvre Niortais

19h30 ACCUEIL PAR LA MUNICIPALITE DES CONGRESSISTES A L’HOTEL DE VILLE 

20h30 SOIREE LIBRE A LA DECOUVERTE DE LA GASTRONOMIE LOCALE

Mercredi 03 juin 2009

8h30 « Accueil des Congressistes » par les Administrateurs de l’ANDRM 

8h30-18h30

VISITE DES STANDS SANS INTERRUPTION, 

DEMONTRATIONS ET NOUVEAUX PRODUITS 

CONSULTER L’ADDITIF AU PROGRAMME

Matinée présidée par 

Madame Delphine RENAUD-PAGE Adjointe à l’Enseignement de la Ville de NIORT

« LA PROBLEMATIQUE DE LA NUTRITION DES CONVIVES DES COLLECTIVITES TERRITORIALES »

10h00

« POURQUOI APPLIQUER LES RECOMMANDATIONS NUTRITIONNELLES ? _ VOLONTE POLITIQUE, VOLONTE DES TECHNICIENS ? _ QUID DES MOYENS POUR APPLIQUER LES RECOMMANDATIONS NUTRITIONNELLES DANS LES COLLECTIVITES TERRITORIALES »

Introduction des tables rondes par Madame Geneviève GAILLARD Maire de NIORT

10h15 – 11h15

1ère TABLE RONDE

« COMMENT ET AVEC QUELS OUTILS, REDIGER DES MENUS CONFORMES, EQUILIBRES TOUT EN REALISANT DES MENUS « PLAISIR » 

Table ronde animée par Madame Isabelle PARMENTIER Présidente de l’AFDN ou Madame Marie-christine LABARTHE Présidente du CENA

Nos intervenants et les thèmes débattus :

· Madame Laurence GINDRE POULVELARIE du Club Expert Nutrition et Alimentation : 

· « Le recours à un diététicien, son rôle, sa place dans la collectivité »

· Madame Anne-Guylaine PERILLON Administratrice de l’ANDRM

·  « Un outil internet pour la création de menus conformes aux recommandations nutritionnelles du GEMRCN » Présentation de la version 2 en continue sur le Stand de l’ANDRM

· Madame Anastasie BAHIER Diététicienne et Adjointe du service restauration Ville de HARFLEUR

· « La nécessaire collaboration entre Production, Gestion, Education, Animation et Goût des convives pour la réalisation de menus adaptés°»

· Madame Marie-Christine JACOB Conseillère et Diététicienne au Centre de gestion de la CHARENTE

· « L’expérience de mutualisation du centre de gestion CDG16 »

DEBAT AVEC LA SALLE

11h15 – 12h15 

2nde TABLE RONDE

« QUELLES MESURES D’ACCOMPAGNEMENT POUR UNE APPLICATION CONCRETE DES RECOMMANDATIONS NUTRITIONNELLES »

Table ronde animée par Monsieur Dominique VINCENT Trésorier de l’ANDRM

Nos intervenants et les thèmes débattus :

· Madame Danièle LEBAILLY Cadre Pédagogique du CNFPT et Coordinatrice du pôle restauration

·  « L’importance de la Formation comme outil d’acquisition des bases. A l’heure de l’E-learning, Quels outils mettre en œuvre et quelles évaluations »

· Monsieur Jean-Jacques HAZAN Président de la FCPE

· « Le rôle et le poids des parents dans la commission restauration »

· Monsieur Franck HENRY Administrateur de l’ANDRM 

· « L’Expérience d’une convention de moyens partagés pour l’utilisation d’une diététicienne en intercommunalité »

DEBAT AVEC LA SALLE

12h30 Déjeuner sur le Salon dans les Lieux d’Echanges et de Convivialité « La Cabane des Huttiers » & « Le Marais Mouillé 

14h00 « POUR LE MAINTIEN D’UNE RESTAURATION DES COLLECTIVITES TERRITORIALES  EN REGIE»

Après midi présidée par Monsieur Eric GAUTIER Président du Conseil Général des Deux-Sèvres

Introduction des tables rondes par Monsieur Eric GAUTIER Président du Conseil Général des Deux-Sèvres

14h15 SIGNATURE DE LA CHARTE NATIONALE DE QUALITE de l’ANDRM avec le Président du Conseil Général des Deux-Sèvres

14h30  « LA QUALITE DE L’ALIMENTATION AU CŒUR DE LA PROBLEMATIQUE DES DEPARTEMENTS, GERER LE SERVICE DE RESTAURATION D’UN DEPARTEMENT : ETAT DES LIEUX, PROBLEMATIQUES SPECIFIQUES, STRATEGIES A COURT ET MOYENS TERMES » par Monsieur Xavier ELICES DIEZ conseiller restauration du CG 85, par Madame Karine de SAINT MICHEL du Laboratoire départemental et par Madame Marie-José STANKIEVITCH Conseil Général de la Charente Maritime 

15h00 « LA TARIFICATION : ENTRE OBLIGATIONS ET ENJEUX POLITIQUES ET SOCIAUX » par Madame Patricia BONAMY Directrice Générale Adjointe au Conseil général d’Indre et Loire (37)

15h30 « MOBILITE, INTERCOMMUNALITE, MUTUALISATION. QUELLES PASSERELLES ET/OU DEMARCHES COMMUNES Y-A-T-IL ENTRE LES ADMINISTRATIONS ? » par Madame Danièle LEBAILLY Cadre Pédagogique du CNFPT et Coordinatrice du pôle restauration et Monsieur Patrick POUSSARD Administrateur de l’ANDRM et technicien du CG44.

DEBAT AVEC LA SALLE

16h00-18h30

VISITE DES STANDS SANS INTERRUPTION, 

DEMONTRATIONS ET NOUVEAUX PRODUITS 

CONSULTER L’ADDITIF AU PROGRAMME

16h00 – 18h00 Assemblée générale pour les adhérents de l’ANDRM 

20h00 Dîner du 23ème Forum de la Restauration Publique Municipale et territoriale  réalisé par les Personnels Restauration de la Ville de NIORT et du Conseil Général des Deux-Sèvres, sur l’Esplanade du Conseil Général. 

JEUDI 04 JUIN 2009

8h30 « Accueil des Congressistes » par les Administrateurs de l’ANDRM 

8h30-19h00

VISITE DES STANDS SANS INTERRUPTION, 

DEMONTRATIONS ET NOUVEAUX PRODUITS 

CONSULTER L’ADDITIF AU PROGRAMME

Journée présidée par Monsieur Franck MICHEL 

Adjoint à la ville de NIORT Cohérence écologique 

« DEVELOPPEMENT DURABLE ET RESTAURATION COLLECTIVE »

10h00 « L’EMPREINTE ECOLOGIQUE : UN OUTIL POUR MIEUX COMPRENDRE LES ENJEUX DE LA DURABILITE  » par Madame Marie EGRETEAU de l’Agro Campus ouest de Beg-Meil

10h30 « LA POLITIQUE D’ACHAT ECO-RESPONSABLE MISE EN ŒUVRE PAR LA VILLE DE NIORT » par Monsieur Benoît TARIS responsable des achats à la ville de NIORT

11h00 « PRIX AGRICOLES ET ALIMENTAIRES : QUELLES EVOLUTIONS ? » par Monsieur Pierre-Yves AMPROU Responsable du pôle économie et prospective des Chambres d'agriculture des Pays de la Loire _ Chambre d'agriculture de la Vendée

DEBAT AVEC LA SALLE

12h00 Déjeuner sur le Salon dans les Lieux d’Echanges et de Convivialité « La Cabane des Huttiers » & « Le Marais Mouillé  

« LES INDICATEURS DE PERFORMANCE DES SERVICES PUBLICS DE RESTAURATION »

14h00 « REDIGER UN CAHIER DES CHARGES PERTINENT POUR OBTENIR UNE PRESTATION DELEGUEE DE QUALITE » par Madame MERCIER Margot Directrice de la restauration de la ville de MONTREUIL

14h30 « VERS LA CREATION D’INDICATEURS DE PERFORMANCE POUR LA RESTAURATION SCOLAIRE  » par Monsieur HEBERT Christophe Président de l’ANDRM et membre de la Commission de l’Institut de la Gestion Déléguée

15h00 « SERVICE PUBLIC LOCAL : CHOIX DU MODE DE GESTION » par Monsieur Jean-Philippe LEVY Avocat à la cour

DEBAT AVEC LA SALLE

« LES MARCHES PUBLICS »

16h00 « DE NOUVELLES FICHES POUR REALISER SES MARCHES PUBLICS » par Madame TROEL Brigitte Déléguée Générale du GECO

16h30 « RECOMMANDATIONS INTERFEL et Cahier des charges pour les Marchés Publics DE FRUITS ET LEGUMES »  par Monsieur Guy-Bernard CORDIER du groupe CRENO 

17h00 « UN LOGICIEL INTERNET GRATUIT AU SERVICE DES ACHETEURS PUBLICS POUR CONSTITUER SES MARCHES DE VIANDES » par un représentant du CIV et d’INTERBEV

DEBAT AVEC LA SALLE

17h30 Discours de clôture du 23ème forum par le président de l’ANDRM

20h00 Visite du Marais Poitevin et Dîner Typique sur inscription préalable des congressistes 

Nos rencontres thématiques informelles autour d’un café au sein du salon professionnel animées par des spécialistes et par des membres de l’ANDRM

LA CABANE DES HUTTIERS


LE MARAIS MOUILLÉ



CREATION D’UNE NORME pour LA RESTAURATION SCOLAIRE DES COLLEGES ET DES LYCEES » : UN OUTIL AU SERVICE DE LA QUALITE DE L’ACCUEIL, par Messieurs Guillaume NIECK AFAQ AFNOR et Monsieur Patrick POUSSARD Administrateur de l’ANDRM
MERCREDI 03 

JUIN 2009

De 9 h 00

à 9 h 30
LA MISE EN PLACE DE REPAS BIO EN RESTAURATION PUBLIQUE » Par Messieurs  Philippe JOUIN, BIOCOOP de RENNES et Monsieur Christophe BOUILLAUX Vice-président de l’ANDRM

UN REFERENTIEL DE CERTIFICATION « NF431 » POUR LA NORME NF X50-220 « SERVICE DE LA RESTAURATION SCOLAIRE » : UN OUTIL AU SERVICE DE LA QUALITE DE L’ACCUEIL par Madame FERRO-VALLE Ingénieur AFNOR et Madame Anne-Guylaine PERILLON Administratrice de l’ANDRM
&

De 9h30

à 10h00
« DEFINIR DES CRITERES DE CHOIX ET D’ANALYSE DES OFFRES PERTINENTS POUR SES MARCHES ET ACCORDS CADRE DANS LE CADRE DU DEVELOPPEMENT DURABLE » par Monsieur VINCENT Dominique Trésorier de l’ANDRM

AGENDA 21 : 

« La place de la restauration collective publique dans un agenda 21 » parMadame  Claire BATIFOULIER Ingénieur Agenda 21 à la ville de NIORT et Dominique VINCENT Trésorier de l’ANDRM


JEUDI 04 JUIN 2009

De 9h00

à 9h30
AVANCEE DES TRAVAUX DU RESTAUGUIDE POUR UN GUIDE DES BONNES PRATIQUES EN RESTAURATION COLLECTIVE ET L’ELABORATION DU DOSSIER D’AGREMENT par Monsieur Franck HENRY Administrateur de l’ANDRM



« OPTIMISER SON PLAN D’ECHANTILLONNAGE DES ANALYSES MICROBIOLOGIQUES » : par Monsieur Jean-pierre PETITPAS Société HACCP CONSULTING et Monsieur Jean-Jacques HAZAN Administrateur de l’ANDRM
&

De 9h30

à 10h00
« INCIDENCE DE L’AUGMENTATION DES PRIX SUR LA REVISION DES MARCHES _ CONSEQUENCES SUR LA GESTION QUOTIDIENNE _ FORMULE D’EVOLUTION DES PRIX » par Monsieur BOUILLAUX Christophe Vice-président de l’ANDRM



