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Domaine
Restauration
NOUVEAU

Sous domaine
Organisation et production

Alimentation et développement durable : le bio en restauration collective - 1 - 

Responsables de projet

Lieu : La Garde

Durée : 2 jours


.
Du 21/05/2007 au 22/05/2007

Responsable pédagogique :

Marie-Christine FOISSY

Délég. Languedoc Roussillon

04 67 61 77 33
.

Code action : M1BI6

Public :

Responsables restauration collective, animation, éducation, jeunesse.

Objectifs pédagogiques :

- Sensibiliser aux enjeux de l'agriculture biologique pour le développement durable.

- Identifier les différentes étapes pour réussir un projet bio en restauration collective.
  -  Appréhender la place du bio dans l'achat public.

Contenu :
Cette action vise le développement de projets de collectivités intégrant l'éco-citoyenneté et la promotion de la santé par l'alimentation, à partir de l'introduction du bio en restauration collective.
• Agriculture biologique : principes, place dans le paysage agricole et le développement 
durable.
• Illustration de projets locaux.
• Démarche, communication, acteurs, outils, réseaux.
• Achat public et produits bio.
Particularités pédagogiques :
Présentation d'outils et d'expériences, tables de découverte de produits, témoignages de 
professionnels, références d'acteurs locaux.
• Inscription par module.

CENTRE NATIONAL DE LA FONCTION PUBLIQUE TERRITORIALE

337, RUE DES APOTHICAIRES – « PARC EUOMEDECINE » - 34196 MONTPELLIER CEDEX 5

TEL. 04.67.61.77.77 -  FAX. 04.67.41.24.77 - E-MAIL : languedoc.roussillon@cnfpt.fr
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Domaine Restauration
                                                                               NOUVEAU

Sous domaine
Organisation et production

Alimentation et développement durable : le bio en restauration collective - 2 - 
Acteurs de terrain en cuisine collective
Lieu : Montpellier

Durée : 2 jours


.
Du 05/06/2007 au 06/06/2007

Responsable pédagogique :

Marie-Christine FOISSY

Délég. Languedoc Roussillon

04 67 61 77 33 


Code action : M1BI7



Public :

Responsables de production, de qualité, diététiciens en restauration collective.


Objectifs pédagogiques :

- Repérer les enjeux de la restauration bio en cuisine.

- Savoir réaliser un menu bio.
  - Concilier maîtrise budgétaire et achat de denrées bio.
Contenu :
Cette action modulaire vise le développement de projets de collectivités intégrant l'éco-citoyenneté et la promotion de la santé par l'alimentation, à partir de l'introduction du bio en restauration collective.
• Aliments issus de l'agriculture biologique.
• Equilibre alimentaire, techniques culinaires.
• Maîtrise budgétaire.
• Communication sur l'action.
• Préparation d'un repas bio, de saison, intégrant les contraintes d'hygiène et 
Particularités pédagogiques :
Présentation d'outils et d'expériences, tables de découverte de produits, témoignages de 
professionnels, références d'acteurs locaux, travaux pratiques en cuisine pédagogique de l'IUT de Montpellier.
• Inscription par module.

CENTRE NATIONAL DE LA FONCTION PUBLIQUE TERRITORIALE

337, RUE DES APOTHICAIRES – « PARC EUOMEDECINE » - 34196 MONTPELLIER CEDEX 5

TEL. 04.67.61.77.77 -  FAX. 04.67.41.24.77 - E-MAIL : languedoc.roussillon@cnfpt.fr
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Domaine Restauration
                                                                           NOUVEAU

Sous domaine
Organisation et production

Alimentation et développement durable : le bio en restauration collective - 3 -  

Acteurs du champ éducatif

Lieu : Montpellier

Durée : 2 jours


.
Du 08/10/2007 au 09/10/2007

Responsable pédagogique :

Marie-Christine FOISSY

Délég. Languedoc Roussillon

04 67 61 77 33 


Code action : M1BI8



Public : Responsables animation, éducation, enfance, agents intervenant sur le temps repas, éducateurs de santé.

Objectifs pédagogiques :

- Intégrer l'alimentation bio dans un projet d'éducation à la santé et à l'environnement.

- Savoir initier les enfants au lien aliment/rôle de l'agriculteur dans leur environnement.
  - Identifier outils et partenaires locaux.
Contenu :
Cette action vise le développement de projets de collectivités intégrant l'éco-citoyenneté et la promotion de la santé, à partir de l'introduction du bio en restauration collective.
• Le temps repas : un temps éducatif.
• Articulation entre projet d'établissement, recommandations officielles et repas biologiques.
• Acteurs et outils sur les territoires.
Particularités pédagogiques :
Présentation d'outils et d'expériences, découverte de produits, témoignages de
professionnels, références locales, visite d'exploitation.
• Inscription par module.

CENTRE NATIONAL DE LA FONCTION PUBLIQUE TERRITORIALE

337, RUE DES APOTHICAIRES – « PARC EUOMEDECINE » - 34196 MONTPELLIER CEDEX 5

TEL. 04.67.61.77.77 -  FAX. 04.67.41.24.77 - E-MAIL : languedoc.roussillon@cnfpt.fr
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