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Christophe Hébert
Président d'Agores

30 ans c’est encore jeune, et pourtant Agores a déja acquis tellement d’expérience et
de professionnalisme, avec pour preuve ce formidable Forum a Poitiers en juin dernier ! Vous en
jugerez a la lecture des nombreuses thématiques traitées dans ce magazine et pour plus de détails
sur notre site internet www.agores.asso.fr.

Mais Agores, c’est aussi une grande famille ou amitié, fidélité et convivialité riment avec partage,
professionnalisme et expertise : c’est cela I'intelligence collective !

A linstar des nombreux remerciements et messages de félicitations, Agores a su démontrer sa capacité
a fédérer 'ensemble des acteurs du secteur — industriels, hauts fonctionnaires, professionnels,
associations partenaires, universitaires et chercheurs — pour construire, pas a pas, I'avenir de
la restauration collective.

Les adhérents d’Agores et les membres du Conseil d’administration se sont une fois encore montrés
a la hauteur des ambitions d’une association qui veut construire 'histoire de la restauration collective
publique en France.

Les thématiques abordées, le plateau des intervenants, les invités surprise et les exposants, tous
par leur expertise, associés a I'ambiance conviviale portée par les congressistes venus en nombre
de toute la France comme des Dom-Tom (Tahiti, Réunion, Martinique, Guadeloupe, Saint Martin,
Guyane) ont contribué et apporté la preuve de cette maturité et du réle incontournable que joue
notre association aujourd’hui dans le paysage national. Le succés de ce 30° Forum prouve s’il en
était besoin qu’Agores est la seule association représentative de la restauration collective territoriale.

Agores a invité en VIP tous les responsables de ses associations partenaires avec qui elle a signé
des conventions, et qui ceuvrent dans les différents domaines pour faire évoluer cette restauration
publique territoriale, majoritairement au service des enfants et des personnes agées au quotidien.
Notre association a ainsi démontré une fois encore combien elle est dans son réle, a I'écoute de
son temps. En effet, Agores n’est pas seule ! Elle construit son Forum et sa vision de « la restauration
collective de demain », aux cOtés et avec le regard complémentaire de ses partenaires, qu’elle entend
valoriser et promouvoir : la Ligue de I'enseignement, TANEGJ, '’ANDEV, 'lEHCA, la FNAB, BBC,
'TUNPCIE, FNE, le CNFPT entre autres...

Car il ne suffit pas de décréter 'adhésion d’un partenaire a un réseau pour que les choses se mettent
en marche, il faut les faire vivre au quotidien, monter des projets communs, faire des bilans d’étapes,
y associer les professionnels adhérents, tirer les lecons des échecs... en un mot comme en cent :
faire vivre ces conventions de partenariat par des rencontres régulieres, tant au niveau national que
local — a I'image de ce Forum.

Bien évidemment, je voudrais particulierement remercier la ville de Poitiers et ses services ainsi que
notre colléegue Sylvestre Nivet qui ont su créer les conditions favorables pour faire de ce trentieme
anniversaire un moment inoubliable pour tous les présents a ces journées, a linstar des villes
d’Annecy en 2006 (20 ans) et de Nantes en 2011 (25 ans).

Aussi, dans I'attente de notre prochain grand rendez-vous en 2017, dans une nouvelle région,
je vous souhaite une bonne lecture et un enrichissement personnel et professionnel.

A I'année prochaine !
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Président d’Agores, Christophe Hébert a inauguré le 30° Forum de la restauration territoriale en présence de Madame
Laurence Vallois Rouet, 1 adjointe, représentant Monsieur le député-maire Alain Claeys. Conseillere municipale déléguée a
la restauration collective de la ville de Poitiers, Coralie Breuille a souligné a I'occasion du traditionnel cocktail de bienvenue
au Salon Blossac I'indispensable volonté politique des élus, soutien clé des professionnels de la restauration collective en

faveur de la qualité du service.
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Chaque année, fournisseurs, producteurs, distributeurs se retrouvent au Forum annuel Agores.

Rendez-vous incontournable du secteur, il permet de prendre le pouls du marché actuel et des tendances a venir.

Il offre aussi, en un méme lieu, une occasion rare d’échanger avec I'ensemble des interlocuteurs de la chaine de valeur.
Un condensé de veille métier au service des convives.

“ Nous tenons a vous féliciter pour
votre organisation du salon Agores

et a vous remercier pour votre accueil et
votre gentillesse. Vos équipes de la restauration
nous ont extrémement bien regus et ont
répondu a nos attentes.

Encore merci pour tout ! 9
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)Corinne Berengier et Isabelle Champagnat,
Pierre Clot Traiteur

“ C’est toujours trés enrichissant pour
nous d’échanger avec les partenaires
présents et surtout d’entendre les retours
d’expériences des adhérents d’Agores. @9
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Julie Portier, FNAB

“ Bravo a toi Christophe pour cette
réussite : qualité du contenu, facilité des
échanges, bons rythmes, je suis rentrée
enchantée... et impressionnée par ton
dynamisme !

Anne Didier-Pétremant, ANEGJ







“Je suis trés satisfait de

notre participation au salon Agores.

Il y regne comme un « esprit de
famille » qui fait que I'on s’y sent bien.
Coété professionnel, les contacts sont
de qualité et enrichissants.

C’était une belle expérience !

Nous aurons, je I’espére I'occasion
d’y participer a nouveau ! Encore merci
pour la qualité de 'organisation. ¢e

Lionel Ravoux, ICI&LA
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Merci a tous d’avoir répondu « présent »

pour ce rendez-vous annuel incontournable.
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C’est désormais une tradition : les équipes restauration de la ville héte ont mis les petits plats dans les grands pour
accueillir exposants, intervenants et congressistes. Trois jours durant, les spécialités culinaires locales et savoir-faire
des producteurs locaux ont tenue la dragée haute. Poitiers signe une prestation conjuguant convivialité

et professionnalisme, le sourire en plus !

parmi lesquels : Achille Bertrand
pour la viande bovine race a viande
Parthenaise, Les Laiteries de

la Gartempe pour les produits laitiers,
Goulibeur pour la biscuiterie, SDA
pour les volailles fermiéres, I'association
des Maraichers du Haut Poitou pour
les fruits et Iégumes. Merci également
a I'lrqua (Institut régional de la qualité
alimentaire) Poitou Charentes pour
son appui logistique.
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